TOPY Gk

L E BISTROT

Campari, Apérol, Suze,
Ricard,
Porto Rouge ou Blanc,

Cassis, péche, mire, framboise, fraise

25 CL

APEROL SPRITZ
Apérol, prosecco, eau gazeuse, tranche d'orange.

SAINT GERMAIN SPRITZ

Saint Germain, Prosecco, eau gazeuse, concombre.

25 CL

6€
6€

6€

6€

Incontournables, intemporels, toujours copiés, jamais égalés,
les cocktails classiques et leurs dérivés occupent une place

importante dans 'univers des barmans.

N'hésitez pas & demander votre classique préféré |

(Mojito, Mai tai...)

15€
Carlsberg 7€
Grimbergen Blanche 7€
Demory IPA 8€
KPM sans alcool, 6€
Chimay Bleu, 8€
Corona, 8€

Coca-Cola & Coca Zero,

Evian, Badoit,

Oranginag, Limonade,

Fanta,

Fuze Teq,

Schweppes Tonic,

Gingerbeer,

Jus de Fruits frais (orange, citron, pamplemousse ),
Jus et nectar,

pomme, ananas, orange, fomate, mangue, cramberry.

AQUACHIARA

Plate /Gazeuse,

Eau minérale plate,
Eau minérale gazeuse,

Expresso (BIO Mexique), décaféiné
Café noisette

Double expresso, Café creme
Cappuccino, Chocolat Chaud

Thés et Infusions

Thé vert a la menthe

Thé vert Jasmin

Thé vert Sencha

Detox : Mélange de maté, thé vert, citronnelle
Darjeeling Bio : Partum léger, aromatique, floral, muscat.
Thé Earl Grey : Thé noir, bergamote

Rooibos aux épices

Breakfast bio

Les Infusions : Verveine bio, Camomille bio, Tilleul bio

Irish coffee, Grog

Prosecco Bolla

AOC Chardonnay - Millebuis Céte Chalonnaise

IGP Le Versant Viognier, Pays d'Oc

Cétes de Gascogne, Prélude d'hiver -

Domaine Saint Lannes

AOP Pouilly Fumé, Domaine de Riaux, B.Jeannot & Fils

IGP lle de Beauté, “Racinu”

AOP Cotes du Rhéne, Xavier Vignon 100%

AOC Médoc, Chateau Haut-Brignays

AOC Bourgogne , Céte Chalonnaise, Millebuis Pinot Noir
Brouilly - AOC Chateau des Tours

AOC Bourgogne Hautes-Cotes de Beaune, Berger Rive

ACCORD

3 VERRES
19,99€

Jeeper - Grand Assemblage Brut 16€
Moét et Chandon Brut

Moét et Chandon Rosé 18€

LES VINS ROUGES

AOC Brouilly Chateau des Tours
AOP Morgon, Chateau de Corcelles Gamay

AOC Bourgogne , Céte Chalonnaise, Millebuis Pinot Noir
AOC Bourgogne Hautes-Cétes de Beaune, Berger Rive

AOP Cétes du Rhéne, Xavier Vignon 100%
AOP Crozes-Hermitage Chante-Passo, La Source

AOC Médoc, Chateau Haut-Brignays
AOC Cote de Bourg Pourpe du Chateau de Barbe
AOP Haut Médoc Chéateau Malescasse

LES VINS ROSES

IGP lle de Beauté, “Racinu”
AOP Minuty Prestige, Cétes de Provence
Coéte de Provence, Chateau La Mascaronne

LES VINS BLANCS

AOC Chardonnay - Millebuis Céte Chalonnaise
AOP Petit Chablis, Courtault Michelet

AOP Sancerre I'Essentiel, Domaine de La Rossignole
AOP Pouilly Fumé, Domaine de Riaux, B.Jeannot & Fils

IGP Le Versant Viognier, Pays d'Oc

Cétes de Gascogne, Prélude d'hiver -
Domaine Saint Lannes.

VIN ITALIEN PETILLANT
DOC Prosecco Bolla

William Lawson's

Knokando, Glenfiddich 12 ans
Monkey Shoulder, chivas 12 ans
Lagavulin 16 ans

Nikka Days

Jack Daniel’s, Jack Daniel’s Apple
Ole Smoked
(Pure, Apple Pie, Blackberry, Harley Davidson)

Eristoff

Bombay Sapphire
Hendrick's
Haymans

Jose Cuervo Especial Reposado
Camino Readl

Kraken
Angostura 1919

HSE
Diplomatico 12 ans

Manzana, Baileys, Get 27 & 3],
Cointreau, Grand Marnier,
Amaretto, Limoncello,

Luxardo Cherry
Chambord

Absinthe

Vieille Prune, Poire Williams, Mirabelle
Calvados Busnel

Bas Armagnac Laubade Signature

Hennesy
Cognac Camus VSOP

1€
1€
12€

6€
5€
6€
6€
6€
S5€
6€
8€
6€

6,90€
%3
%3

3,50€
3,50€
6€
6€

6€

12€

9€

7€
7€

8€
10€

7€

7€
7€
7€
8€
1€

N5€
120€

160€

15CL

41€
435€

35€
59€

35€
51€

35€
42€
72€

15 CL

34€
55€
59€

75 CL

39€
53€

52€
54€

29€

38€

79 CL
42€

12€
12€
12€
17€

18€

12€
12€

15€

12€
15€
15€

12€
12€

10€
15€
15€
15€

10€

Q€
10€
12€
12€

8€
10€
12€
13€
15€
17€



